
——————— ——————— 

ビーフレンダン（マレーシア風ビーフカレー） ライスと共に 3,400 
（九州産リーフサラダ付き） 

ハーブとパルメザンチーズを纏ったサステナブル・サーモンのグリル 4,000 
マッシュルームのリゾット添え 季節野菜 レモンクリームソース
（九州産リーフサラダ付き）

食事制限、アレルギー等で食材についてご質問がございましたら、スタッフにお申し付けください。 

表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税10％、サービス料13％が含まれます。 

ブラッセリーエリアは、地元をはじめ、すべてのお客様にお楽

しみいただける豊富な種類のブッフェと、五感をくすぐる色彩

豊かなアラカルトメニューをご堪能いただけます。 

朝食営業時間 

平日：午前10時まで 

土・日・祝日：午前10時30分まで 

———— ———— 

サステナブル・海老のポッシェ 九州産野菜とミックスリーフ

オリーブとフェタチーズのサラダ  2,400 

ハーブビネグレットドレッシングで

ポーチドエッグのクラシックシーザーサラダ  2,250 

チキンブレストのグリル 又は スモークサーモンのトッピング  1,150

———— ———— 

ライス   650 

フレンチポテトフライ トリュフオイル   950 

ガーリックブレッド   950 

————— ————— 

蜂蜜とスパイスのローストナッツ     950 

オリーブのマリネ   950 

————————— ————————— 

ピザマルゲリータ （九州産リーフサラダ付き）   2,250 

プロシュート・マッシュルーム・アーティチョークの炭火焼きブラックピザ （九州産リーフサラダ付き）  2,750 

パスタボロネーゼ パルメザンチーズ （九州産リーフサラダ付き）   2,750 

望海楼特製担々麺 ～青梗菜と豚ひき肉のグレービースープ （九州産リーフサラダ付き）   2,750 

—————————— —————————— 

バターチキンカレー（博多鶏モモとスパイスのきいたマッカーニバターソースカレー）  3,000 

ライス又はガーリックナンと共に （九州産リーフサラダ付き）

サステナブル・鯛のパンシアード 季節野菜のソテー ライスと共に （九州産リーフサラダとスープ付き）  4,000 

鹿児島産豚ロースカツ  ライスと共に （九州産リーフサラダとスープ付き）  3,400 

国産牛サーロインのグリル（180グラム） 赤ワインソース 季節の野菜ソテー ライスと共に （九州産リーフサラダとスープ付き）  4,750 

—— —— 

自家製ターキッシュブレッドトーストのBLTサンド 2,750 
フレンチフライ （九州産リーフサラダ付き）

クラシックハンバーガー＆フレンチフライ 3,150 
レタス、トマト、オニオン、ピクルス、フライドエッグ、クリスピー

ベーコン、ケチャップ＆マスタード （九州産リーフサラダ付き）

スイス産グリュエルチーズの追加 400 

———— ———— 

アイスクリーム： バニラ/チョコレート/ストロベリー      950 

季節のフレッシュフルーツスライス   1,900 
能古島蜂蜜ヨーグルト 

クラシッククレームブリュレ   1,900 

本日のケーキ  コーヒー 又は 紅茶とともに   1,900 

———— ———— 

ビーツ・キヌア・アボカド・チアシード  2,400 

九州産リーフサラダ 能古島蜂蜜ドレッシング 

博多 ローストチキン 梨の赤ワイン煮 胡桃 2,400 
地元のカマンベールチーズとミックスリーフ  

蜂蜜オレンジドレッシングで 

————— ————— 

クリーミーマッシュルームスープ トリュフオイルの香り  1,150 

九州野菜・豆・ベーコン・パスタの濃厚トマトスープ  1,150

————— ————— 

生ハム スモークサーモン  ピクルス  2,750 

オリーブマリネのセレクション

自家製ライ麦サワードウブレッドトースト

国産チーズと輸入チーズ５種 3,500 
自家製ライ麦サワードウブレッドトースト 

クラッカーとドライフルーツ


