
 

 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税10％、サービス料13％が含まれます。 

野菜の塩ピクルス  

クリスピーなフライドポテト ガーリックマヨネーズとケチャップで  

明太子味のフライドポテト ガーリックマヨネーズとケチャップで  

クリスピーなごぼうチップス 炒り胡麻ソース  

枝豆を自家製パルメザンオリーブオイルと天然シーソルトで  

スパイス香るローストナッツ  

オリーブの自家製マリネ  

ビーフジャーキーの柚子とチリポン酢風味  

野菜のクルディティ ２種類の味噌で  

 

ミックスリーフサラダ 熟成バルサミコビネグレットで  

ポークオニオンパテ  

魚のカルパッチョ  

牛のタタキを葉山葵のピクルスソースで アスパラガスとシエンタン  

地元産シャルキュトリー【エアドライ製法・燻製ハム】のセレクション： 
本日のセレクションと50gあたりの価格については係にお問い合わせください。 



 

 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税10％、サービス料13％が含まれます。 

＊写真はイメージです。 

＊  

３種のチーズのセレクション  
自家製クラッカー・蜂蜜・ハニーコム・ 
いちじくジャム付き 

季節のアイスクリーム  

３種のデザートプレート  

チョコレート盛り合わせ  

 

【 ～ 】

自家製フェットチーネパスタのピリ辛味噌バターソース マッシュルームソテー添え  

クリスピーな皮つきサステナブル・鯛 クリーミーなセレリアックピュレと菊芋 

クラム・ヴルーテソースで  

セサミバンズの麹漬け和牛バーガー：モッツァレラチーズとカリカリベーコン  

グリーントマトのピクルス 自家製赤パプリカケチャップ  

サステナブル・サーモンの塩漬け 

レモンとケッパー 生姜のドレッシング アスパラガスを添えて  

ブッラータチーズ いちごとバジル添え  

グリーンピースのリゾット アスパラとそら豆 ズッキーニの花天ぷら  


